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V.l.n.r.: Georges Knecht, Prasident des Schweizer Kochverbandes;
Dani Riittimann, Leiter Marketing und Verkauf Orior-Gruppe; Wal-
ter Rohrbach, Verkaufsleiter Champagne Laurent-Perrier; Roman

Gerster, Mitglied der Geschaftsleitung der Scana Lebensmittel AG;
Willi Schumacher, Uncle Ben’s, Masterfood Services AG; Pierre
Kelch, Key Account Manager Nestlé FoodServices; Leo Belser, Ge-

schaftsfithrer Dyhrberg AG.

Rezepte im Internet

Der Schweizer Kochverband
und die Partner vom
Swiss Culinary Cup stellen
dieses Rezept online zur Verfiigung.

Dieses und weitere
Rezepte finden Sie unter:

www.kochverband.ch

PATRONAT & ORGANISATION

Kochverband

Ein Berufsverband der ‘H'Of’el 56@915’0

Une société professionnelle d” /liO/I

Société des cuisiniers

LEADING PARTNERS

Die drei Besten. V.l.: Karim Madhour (Zweiter, Kiichenchef im Seehotel Kastanienbaum bei Luzern), Sieger Thomas
Brunner (Kichenchef im Kantonsspital Olten), Alexander Nussbaum (Dritter, Chef de partie im Hotel Baur au Lac

Die Forderer der Schweizer Kochkunst

Der Schweizer Kochverband fithrt den

Swiss Culinary Cup jedes Jahr durch.

Der hoch stehende Kochwettbewerb fordert die
Schweizer Kochkunst und ist wegweisend fiir
die Trends und Kreationen in der Gastronomie

von morgen.
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Das Schweizer
Gastronomie-Kompetenz-Center
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Cook fine - win time




