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Liebe Gäste  
 

Geniessen Sie mit uns den Winter/Frühling am See… 
Unsere Philosophie ist es, aus den besten Produkten kulinarische 
Höhepunkte für Sie zu kreieren. 
 

Philipp Rutishauser Sebastian Hohl 
Chef de Cuisine                Sous-chef 
 

 

 

Vorspeisen 
 
 
Beefsteak Tatar (mild, scharf oder feurig) mit Toast   70g CHF 23.00 
als Hauptgang 140g CHF  38.00 
mit Cognac Aufpreis CHF 2.00 
 
Kalbscarpaccio mit Kräuterfüllung  CHF 24.00 
dazu Salat vom Staudensellerie und eine warme Kalbsschwanzpraline 
 



 

Alle Preise inkl. MwSt. 

 

Salate 
 
Saisonaler Blattsalat   CHF   9.50 
 
Gemischter Salat   CHF 12.50 
 

Caesar’s Salad 
Eisbergsalat mit Pouletbruststreifen   CHF 26.00 
knusprigem Speck und Parmesanspänen 
 

Kastanienbaum Salat 
Blattsalat mit gebackenen Eglifilets und Quarkremoulade   CHF 24.00 
   

 

Suppen 
 
Tagessuppe CHF   9.50 
 
Schaumsuppe von jungen Karotten CHF 12.50 
mit Curry, Ingwer und gebackener Garnele 
 
 
 

Vegetarisch 
 
Ravioli mit Stanser Ziegenfrischkäse  CHF 18.50 
auf Artischocken-Spinatgemüse und Tomaten-Buttersauce   
als Hauptgang CHF 26.00 
 



 

Alle Preise inkl. MwSt. 

 

Fisch 
 
Gebratenes Felchenfilet mit Weissweinsauce CHF 35.00 
dazu Rahmwirz und kleine Kartoffeln 
 
In Kräuter gebratenes Rotbarbenfilet CHF 36.00 
auf Safran-Muschelrisotto und geschmortem Babyfenchel 
 
Gebackene Eglifilets im Bierteig  CHF 38.00 
Kräuterkartoffeln, Blattspinat und Quarkremoulade 

 

Fleisch 
 
Gebratene Poulardenbrust mit Chorizo auf Kartoffelpüree CHF 36.00 
mit geröstetem Knoblauch und glasiertem Chicorée 
 
Rosa gebratenes Rindsrückensteak CHF 46.00 
auf Ravioli von geschmorter Kalbshaxe 
und sautierte Rosenkohlblätter mit Baumnussbutter 
 
Cordon Bleu vom Kalb gefüllt mit Bergkäse CHF 39.00 
dazu Pommes Frites und Gemüse vom Markt 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Herkunftsdeklaration 
Kalb – Schweiz Rind – Australien/Schweiz / Poulet – Schweiz / Frankreich 

Fleisch aus nicht EU-Ländern kann mit Hormonen / Antibiotika und/oder anderen Antimikrobiellen Leistungsförderer 
erzeugt worden sein. 

 



 

Alle Preise inkl. MwSt. 

 
 
 
 
 
 
 

 

Käse 
 
Köstlichkeiten aus der Käsemanufaktur Jumi CHF 16.00 
mit Trauben und Nüssen  
 

Dessert 
 
Tagesdessert CHF 11.00 
 
Luftiges Nougatmousse mit Sorbet von der Sharonfrucht CHF 13.00 
und knusprigem Florentiner Gebäck 

 

Verschiedene Coupes 
Verlangen Sie bitte unsere Mövenpick-Eiskarte 
 

 
 
 
 
 
 

 
 


